Cuisine artisanale
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Avrtisanale
e DLC:3 ans
o A conserver 3 jours au frais

A consommer chaud

Chauffer a feu doux sans porter a ébullition
Ajouter des croutons et du fromage rapé
Ajouter une cuillere de creme fraiche pour les
/ plus gourmands
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BISQUE DE CRABES VERTS

Sans additifs, sans colorant, sans conservateur Allergénes : Mollusque, sulfites, lactose



